39. Prix Culinaire Taittinger

Vor 39 Jahren initiierte Claude Taittin-
ger, Inhaber des gleichnamigen Cham-
pagnerhauses (Reims), als Andenken
an seinen 1965 verstorbenen Vater den
Kéche-Nachwuchs-Contest Prix Culi-
naire Pierre Taittinger. Ende August
fand der Deutschland- Wettbewerb in
der Kiiche von Kifer Berlin im Deut-
schen Bundestag statt. Finf Spitzenko-
che - Sascha Jiirgens vom Hamburger
Louis C. Jacob mufite kurzfristig wegen
eines Betriebsunfalls absagen - hatten
sich fiir das Finale qualifiziert.

Erst 24 Stunden vor dem Wettbewerb
erhielten die Finalisten die Zutatenliste.
Eindeutiger Sieger, so die hochkarétige
12-kopfige Jury unter dem Vorsitz von
Pierre Pfister, wurde Matthias Striffler
vom regional-typischen Restaurant Her-

renkiiferei, im historischen Haus von
1414 im baden-wiirttembergischen
Markgroningen. Er obsiegte mit gan-
zem Barsch, farciert mit Hummer-
Mousseline sowie gefiilltem Kalbskote-
lett mit Chicorée und Kartoffelstrudel.
Striffler wird Deutschland beim inter-
nationalen Finale in Paris am Dienstag,
den 29. November, vertreten. Auf den
Plitzen folgten Stefan Hermann (Biilow
Residenz, Dresden) und Tobias Lichy
(Colombi, Freiburg).



