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BegriifBen Matthias Striffler von der Herrenkiiferei (rechts) als neues Mitglied: Dr. Rainer Huber, Wolf-Dieter Streb,

Bailli (Landvogt) Frank Berner (von links).

Ehre fiir den Sternekoch: Im exklusiven Kreis

Matthias Striffler ist nun Maitre der Bruderschaft Chaine des Rotisseurs

MARKGRONINGEN

Mit einem Diner Maison
der Bruderschaft Chaine
des Rétisseurs ist Matthi-
as Striffler von der Herren-
kiiferei als neues Mitglied
aufgenommen worden. Im
Landkreis gehdren jetzt
drei Hauser zu dem exklu-
siven Kreis.

VON ALFRED DROSSEL
Es gab Ikarimilachsfilet an
Erbsenpiiree und Pata Neg-
ra, glasiertes Kalbsbries mit
Yuzu-Jus-Kaffeekrokant,

weiffen Spargel und Mor-
cheln, bretonische Makrele
mit Mandelmus, Charan-
taismelone und Bohnen-
saft. Dry Aged Rib Eye an
Markjus, griimem Spargel,
Artischocken, Saubohnen,

dazu gerducherten Kartof-
felstock: Matthias Striffler
gab seinen Einstand in der
Bruderschaft mit einem Di-
ner Maison in der Herren-
kiiferei. . Bailli (Landvogt)
Frank Berner von der Bail-
liage Baden-Wiirttemberg
der Chaine des Rotisseurs
nahm in einem feierlichen
Akt Matthias Striffler und
die Herrenkiiferei in die
Bruderschaft auf. Im Land-
kreis gehort das Markgro-
ninger Haus neben dem
Asperger Adler und der Al-
ten Sonne in Ludwigsburg
zu dem erlauchten Kreis.
Die Confrérie de la Chai-
ne des Roétisseurs ist eine
internationale gastronomi-
sche Gesellschaft, die 1950
in Paris gegriindet wurde.
Die Gesellschaft beruft sich
auf die Traditionen und

Praktiken der alten konigli-
chen franzoésischen ,Gilde
von Ginserostern“, deren
Erméchtigung mit der Zeit
auf das Rosten aller Geflii-
gelarten, Fleisch und Wild
ausgeweitet wurde. Sie ist
der hohen Kunst des Ko-
chens (Haute Cuisine) ver-
pflichtet und will die Auf-
rechthaltung gastronomi-
scher Werte und gepflegter
Tischsitten fordern. :

Die Confrérie de la Chai-
ne des Rétisseurs hat zur-
zeit etwa 24000 Mitglieder
in 75 Landern der Welt. Th-
re ,Bailliages“ genannten
Landesverbédnde (in Ba-
den-Wiirttemberg 140 Mit-
glieder) sind in weitere Un-
tergruppen gegliedert.
Neue Mitglieder werden
durch die lokalen Baillia-
gen aufgenommen. Dazu

Bild: Alfred Drossel

sind zwei Paten (Parrains)
notig, die fiir den einwand-
freien Charakter des Neu-
mitglieds biirgen. Matthias
Striffler war vor zwei Jahren
»deutsche Koch-Entde-
ckung des Jahres“. Das
stand im Restaurant-Fiih-
rer Gault Millau. ,Hochta-
lentiert, gleichwohl zuriick-

- haltend, ja fast schiichterm

bietet Matthias Striffler fu-
riose Gerichte* - so das
Lob fiir den Kiichenchef
von Strifflers Herrenkiife-
rei. Auf Anhieb hatte er 16
von 20 Punkten bekom-
men. Striffler koche inno-
vativ und dennoch boden-
stindig. Der feierlichen
Aufmahme folgt nun in ei-
ner Woche die Inthronisati-
on in Frankfiut und die
Ubergabe der Insignien ei-
nes Maitre Rotisseur.



